
Saveur

Menu unique pour l’ensemble des convives  
(à l’exception des allergies et des restrictions alimentaires) – Minimum 15 personnes – Maximum 100 personnes

Privatisation de votre salle pour votre repas (en supplément) : 20 € TTC par personne avec un minimum de facturation à 800 € TTC
Nos prix s’entendent par personne, Prix nets TTC 

6€

50€

Entrée au choix

Rillette aux deux saumons et son feuilleté

Crumble d’aubergine et mimolette

Soufflé au fromage et son mesclun

Plat au choix

Dos de cabillaud coulis de poivrons doux, poêlée de courgettes & tomates cerises

Suprême de volaille et sa sauce, écrasé de  pommes de terre & tomate rôtie

Sauté de veau, riz pilaf

Dessert au choix

Moelleux ananas, boule de glace coco

Entremet au chocolat, crème anglaise

Charlotte vanille & fruits, coulis de fruits rouges

MENU
Salon Tournoi et Grand Open 
possibilité d’animation musicale et piste de danse jusqu’à 2h du matin maximum

Inclus : Eaux minérales et café servi avec mignardises

MAJ AVRIL 2024


