
Wings de poulet BBQ, Nachos gratinés, Fromage coulant au petit brie-truffé

Mojito original, Virgin spritz, Spicy mule

Feuilleté aux pommes rôties

Banane braisée

Café gourmand

L'orangette et Le mont blanc

EN BOUTEILLE 33 CL
GRIMBERGEN Rouge (5,5°), Ambrée (6,5°), Blanche (6°) ...........6€50
IPA ST AUSTELL - PROPER JOB (5,5°) Une amertume franche ........6€90
1664 (0,0°) Sans alcool ...............................................................................5€90

À LA PRESSION 25 CL 33 CL 50 CL
1664 BLONDE (5,5°) Lager Française ............4€90 ........ 5€90 ..........8€20
1664 BLANC (5°) Pointes d'agrumes ............5€50 ........ 6€90 ..........8€90
GRIMBERGEN BLONDE (6,7°) Abbaye ............5€50 ........ 6€90 ..........8€90
PICON BIÈRE  ..........................................................5€50 ........ 6€90 ..........8€90

50 CL 1 L

SANGRIA ROUGE(1) MAISON (16 CL) ..........................................................6€90
Vin rouge Cabernet Sauvignon IGP Pays d'Oc,
liqueur de mandarine, sirop de fl eur de sureau,
orange, citron jaune, citron vert, badiane, cannelle

MOJITO ORIGINAL (14 CL) ............................................................................8€50
Rhum Bacardi Carta Oro, citron vert,
menthe fraîche, Perrier, sucre de canne

MOJITO AUX FRUITS (14 CL) ........................................................................8€90
Rhum Bacardi Carta Oro, citron vert, menthe fraîche,
Perrier, purée de framboises* ou de fruits de la passion* au choix

ST-GERMAIN SPRITZ (14 CL) .....................................................................10€50
Liqueur de fl eur de sureau St-Germain,
Martini Prosecco, Perrier, citron jaune frais

APEROL SPRITZ (14 CL) .................................................................................8€20
Aperol, Martini Prosecco, Perrier, orange fraîche

PIÑA COLADA (16 CL).....................................................................................8€50
Rhum Bacardi Carta Oro, purée de noix de coco*,
nectar d'ananas

SEX ON THE BEACH (18 CL) .........................................................................8€50
Vodka Eristo� , liqueur de melon vert, nectar d'ananas,
nectar de cranberry

L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É .  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .
: végétarien. Nos cocktails sont faits à base de sirop . Tous nos jus de citron vert sont des concentrés à base de Pulco Citron Vert. (1) Boisson aromatisée à base de vin produite en France. *Préparation concentrée à base de purée 

de fruits. **À base de jus concentré. ***Pur jus. IGP : Indication Géographique Protégée. AOP : Appellation d’Origine Protégée.  Produit biologique. Pour nos restaurants non titulaires d’une licence IV, nous ne pourrons vous proposer 
un apéritif qu’en accompagnement d’un plat. Photos non contractuelles.

DAME BLANCHE ..............................................................................................6€90
Crème glacée vanille, sauce chocolat, crème fouettée

CARAMEL LIÉGEOIS....................................................................................... 7€20
Crème glacée caramel fl eur de sel de Camargue, 
sauce caramel, crème fouettée

CHOCOLAT LIÉGEOIS .................................................................................... 7€20
Crème glacée chocolat, sauce chocolat, crème fouettée

CAFÉ LIÉGEOIS ................................................................................................ 7€20
Crème glacée café, café expresso, crème fouettée

COUPE COCO BROWNIES ...........................................................................8€90
Glace coco, sauce chocolat, morceaux de brownies,
noix de coco rapée, crème fouettée 

COUPE MYSTÈRE ............................................................................................7€90
Crème glacée vanille, meringue, sauce caramel, crème fouettée, 
éclats de noisettes caramélisées

L'ORANGETTE ...................................................................................................8€20
Crème de mascarpone, marmelade d'oranges, crème glacée 
chocolat, crumble, segments d’orange, crème fouettée

LE MONT BLANC .............................................................................................8€20
Crème de mascarpone, meringue, crème de marrons,
crème glacée marrons, crème fouettée

MOUSSE AU CHOCOLAT •

À VOLONTÉ
•

** ...................................6€20
ILE FLOTTANTE ........................................................................6€90
Crème anglaise, caramel

CRÈME BRÛLÉE .......................................................................6€90
Vanille Bourbon

BRIOCHE PAIN PERDU .........................................................8€90
Brioche façon pain perdu, pâte à tartiner
chocolat-noisettes, crème glacée vanille

PROFITEROLE XL ....................................................................8€90
Maxi chou, crème glacée vanille,
sauce au chocolat chaud, crème fouettée

ANANAS RÔTI ...........................................................................7€90
Glace noix de coco

KIR (12 CL) ............................................................................................................4€50
Mûre, Cassis, Framboise, Pêche

MARTINI BIANCO, ROSATO, ROSSO (6 CL) ...............................................4€90
AMÉRICANO (8 CL) ............................................................................................6€50
Martini Rosso, Martiny Dry, Campari, orange fraîche

PANIER DE GRIGNOTAGE
CLASSIQUE (8 PIÈCES) / (16 PIÈCES) ................................. 9€90 / 16€90
Wings de poulet, croquettes de jambon ibérique,
beignets de calamars, onion rings, sauce BBQ

PANIER DE GRIGNOTAGE
FROMAGER (10 PIÈCES) / (20 PIÈCES)  ......................... 9€90 / 16€90
Bouchées au Chèvre, à l'Emmental, au Camembert
et au Cheddar, sauce Hippo

MAC AND CHEESE BALLS (4 PIÈCES) / (8 PIÈCES) ............6€90 / 12€90
WINGS DE POULET BBQ (6 PIÈCES) / (12 PIÈCES) ...........8€90 / 16€90
Épices, sauce BBQ

NACHOS GRATINÉS (2/3 PERS.)......................................................12€90
Nachos, sauce bolognaise, cheddar, ciboulette
Disponible en version veggie  : Sauce végétale tomate et légumes

PATATAS BRAVAS  ........................................................................6€90
Pommes de terre rissolées, sauce épicée

FROMAGE COULANT AU PETIT BRIE-TRUFFÉ  ....................12€90
Crème de petit brie aux brisures de tru� e noire, 
tortillas aux graines

BEAUJOLAIS-VILLAGES AOP LE VIN DES HIPPOPOTES .....4€90
Domaine des Nugues
Fruits rouges et épices fines

LUSSAC-ST-EMILION AOP .........................................................6€20
Château Haut-Ségur
Élégant, charpenté, tanins puissants

CÔTES-DU-RHÔNE AOP « ESPRIT » ...................................... 7€20
Maison Brotte
Note de fruits rouges sauvages et cerises noires,
bouche souple et ample aux tanins fins

SAUMUR AOP LE VIN DES HIPPOPOTES ..............................4€90
Chenin Blanc
Notes de tilleul et de miel, tendre et persistant

MÂCON-VILLAGES AOP...............................................................7€90
Domaine de Rochebin
Chardonnay aux notes florales, bouche ronde et suave

CHINON AOP « LES BONDONNIÈRES » .................................6€90
Couly-Dutheil
Un chenin floral et aromatique, la bouche est délicate 
et fruitée

IGP MÉDITERRANÉE LE VIN DES HIPPOPOTES ..................4€90
By Peyrassol
Notes de petits fruits rouges, vif et frais

IGP PAYS D'OC GRIS BLANC.....................................................5€20
Gérard Bertrand
Rosé très pâle idéal toute l'année

15 CL

15 CL

15 CL

SPICY MULE (14 CL) ...................................................................8€90
Rhum Bacardi Carta Spiced, liqueur de cacao brun,
jus de citron vert, ginger beer, badiane, cannelle 

COSMO IS DEAD (16 CL) ...........................................................8€90
Vodka Eristo� , crème de framboises, 
sirop de fl eurs d'hibiscus, jus de citron vert, 
nectar de cranberry, menthe fraîche 

PARADIS (14 CL) .........................................................................8€90
Rhum Bacardi Carta Oro, amaretto Walcher bio, 
purée de fruits de la passion*, nectar d'ananas

GINGER DREAM (16 CL) ............................................................8€90
Rhum Bacardi Añejo Cuatro, liqueur de vanille,
sirop de gingembre, jus de citron vert,
ginger beer, menthe fraîche 

CANDY BRAMBLE CRUSH (13 CL) ........................................8€90
Gin aux fruits rouges Bombay Bramble,
liqueur de vanille, jus de citron vert, sirop de noix
de coco, jus de framboise, pomme, fraise et poire

CAFÉ / THÉ DOUCEUR ...................................................................7€20
Mousse au chocolat, crème brûlée, salade d'oranges

CAFÉ / THÉ GOURMAND ..............................................................8€90
Mousse au chocolat, crumble aux pommes,
crème brûlée, salade d'oranges, brownie

EXPRESSO / DÉCA ......................................................................... 2€20
GRAND CRÈME ................................................................................ 3€50
THÉS / INFUSIONS  ....................................................................... 3€20

Rillettes de saumon
Ravioles au parmesan 

Œufs mayonnaise 

ENTRÉE

Cheeseburger
Disponible en version veggie

Surprise de bœuf 
Demi jarret de porc  

Fish & Chips*** Peche durable

PLAT DESSERT
Ile fl ottante

Mousse au chocolat
 Feuilleté aux pommes rôties

Dame blanche

OU ENTRÉE + PLAT + BOISSON
PLAT + DESSERT + BOISSON

20€90

UNE GARNITURE ET UNE SAUCE
INCLUSES DANS VOS MENUS

2ÈME GARNITURE : +3€ / 2ÈME SAUCE : +0,50€

Smash cheeseburger
Nuggets de poulet x4

Fish & Chips*** x3 
Steak haché 

PLAT

DESSERT
Brochette Bonbons

Glace Rocket
Mousse au chocolat

Compote de pommes
sans sucres ajoutés****

PLAT + DESSERT + BOISSON
jusqu’à 10 ans

menu enfant

8€90

PARFUMS AU CHOIX
Sorbet plein fruit : framboise, passion, fraise, citron vert 
Crème glacée : yaourt, vanille bourbon de Madagascar, chocolat noir,
café Arabica de Colombie, caramel à la fl eur de sel de Camargue
Glace : noix de coco

TOPPING AU CHOIX  ................................................................................................................1€00
Crème fouettée, sauce chocolat, sauce caramel,
crumble d'amandes, meringue

2 BOULES .................5€00 3 BOULES .................6€00

VIRGIN SPRITZ (12 CL) ..................................................................................6€90
Martini Vibrante sans alcool (aux notes de bergamote
et d'orange), tonic, orange fraîche 

RED DETOX (16 CL)  ........................................................................................ 7€20
Pur jus de pomme, poire, fraise, framboise 

VIRGIN PARADIS (18 CL) .............................................................................. 7€20
Purée de fruits de la passion*, nectar d'ananas, 
jus de citron vert, sirop d'orgeat

VIRGIN COLADA (18 CL) ................................................................................ 7€20
Purée de noix de coco*, nectar d'ananas

VIRGIN MOJITO ORIGINAL (14 CL) ............................................................ 7€20
Perrier, citron vert, menthe fraîche, sucre de canne

VIRGIN MOJITO AUX FRUITS (14 CL) ........................................................ 7€50
Perrier, citron vert, menthe fraîche, sucre de canne,
purée de framboises* ou de fruits de la passion* au choix

VIRGIN GINGER DREAM (18 CL) ................................................................. 7€20
Sirop de vanille et de gingembre, jus de citron vert,
ginger beer, menthe fraîche  

FLEUR D'AGRUMES (18 CL) .......................................................................... 7€20
Martini Floreale sans alcool (aux notes fl orales),
sirop d'orange, jus de citron vert, limonade, orange, citron

RASPBERRY MOON (18 CL) .......................................................................... 7€20
Purée de framboises*, nectar de cranberry,
nectar d'ananas, jus de citron vert

MI-CUIT AU CHOCOLAT ......................................................6€90
Crème glacée vanille

TIRAMISU ARABICA.............................................................6€90
Crème mascarpone au café 100% arabica,
crumble d'amandes, cacao

FEUILLETÉ AUX POMMES RÔTIES .....................................7€90
Pommes braisées au four, pâte feuilletée,
crème fraîche

SALADE D'AGRUMES ............................................................6€90
Segments d'orange, purée de clémentines Corse, 
sorbet citron vert

BANANE BRAISÉE .................................................................4€90
Banane braisée au four, sauce chocolat 

15€90

DESSERT
Mousse au chocolat

Crème brûlée
Coupe 2 boules

PLAT + DESSERT
Valable tous les midis. Boisson non comprise.

Pièce de bœuf Hippo marinée 
 Jambon grillé , frites

Burger chicken BBQ
Disponible en version veggie

- Plat du jour -
À choisir parmi les plats du jour du semainier en page 2

Uniquement les midis du lundi au vendredi (1)

PLAT

ROUGES

BLANCS

ROSÉSsans sucres ajoutéssans sucres ajoutés

+1 Surprise

DÉLICIEUSEMENT ENGAGÉ

Une crème fraîche de nos régions

Toutes les crèmes glacées et sorbets 
plein fruit sont fabriqués en France(4)

P O U R  V O T R E  S A N T É ,  P R A T I Q U E Z  U N E  A C T I V I T É  P H Y S I Q U E  R É G U L I È R E  –  W W W . M A N G E R B O U G E R . F R
L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É .  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N . 

Retrouvez le détail de chaque produit des menus adultes dans sa catégorie correspondante au sein de la carte.
: végétarien. *Viande 100% Française. **Dans le cadre d'un repas. Hors Menu. ***Filet de cabillaud croustillant. ****Contient des sucres naturellement présents. (1) Hors week-end et jours fériés. (2) 1 surprise o� erte pour l’achat d’un menu enfant dans la limite 

des stocks disponibles. (3) À base de jus concentré. (4) À l'exception de la glace yaourt, fabriquée en UE. IGP : Indication Géographique Protégée. Prix nets TTC, service compris. Les cartes bancaires, American Express, Tickets Restaurants et Chèques Vacances 
sont acceptés. Les paiements par chèque, billet de 500€, Eurochèques, Travellers et monnaies étrangères ne sont pas acceptés. Les informations portant sur les allergènes sont disponibles dans votre restaurant ou sur hippopotamus.fr/allergenes. Pour tout 
renseignement, un guide est disponible à l’accueil. Photos non contractuelles. ©Photographe : A. Chemin. Imprimé par IMPRIMERIE MM - 45, rue Pasteur - 77000 Vaux-Le-Pénil. Hippo Exploitation. RCS Nanterre 322 566 043 Octobre 2023 - SHF - Zone 1

, , 33cl, thé pêche / thé vert 
citron vert & menthe 25cl,  Tropical 25cl, ORANGINA 25cl, 25cl, 

Orange 25cl, 50cl, 50cl, 50cl, Jus d’Orange(3)

25cl, pression 25cl, Carafe IGP Pays d’Oc Cabernet
Sauvignon (rouge) 25cl ou IGP d’Oc Chardonnay (blanc) 25cl

ou IGP du Gard Grenache et Syrah (rosé) 25cl

BOISSON

 Tropical 25cl,
, 33cl,

 thé pêche / thé vert 
citron vert & menthe 25cl,

25cl, ORANGINA 25cl, 
Jus d’orange(3) ou Pomme(3) 25cl,

Vittel Grenadine ou Fraise
ou Menthe 27cl

BOISSON

, , (33 CL)  ...............................................4€20
ORANGINA (25 CL) /  TROPICAL (25 CL)  .....................................4€20

(25 CL) / ORANGE (25 CL) ..............................................4€20
SCHWEPPES INDIAN TONIC (25 CL)  ........................................................4€20

THÉ PÊCHE / THÉ VERT CITRON VERT & MENTHE (25 CL) ...4€20
LIMONADE (20 CL)  .........................................................................................3€20
DIABOLO (20 CL) Fraise, Menthe, Grenadine .....................................3€30
NECTAR DE FRUITS PAMPRYL (25 CL) .....................................................4€00
Cranberry, Abricot, Ananas

JUS DE FRUITS PAMPRYL (25 CL)..............................................................4€00
Pomme**, Orange**, Tomate***

(33 CL) .................................................................................................4€20

 .............................................................................4€20 .......................5€20
 ...............................................................................4€50 .......................5€50

 ....................................................................4€90 .......................5€90



Salade paysanne

Œuf poché, crème aux cèpes Filet de bar

Trio burgers

Demi jarret de porc

Entrecôte

Steak au poivre

Faux-filet à l'os XL

Pavé de rumsteak wagyu australien

Haché l'original

AOP : Appellation d’Origine Protégée. (1) Steak Haché XL 230g, hors Trio burgers. 
(2) Tuber aestivum. (3) Hors Trio burgers. (4) Hors week-end et jours fériés. (5) Le 
plat du jour est servi avec une garniture et une sauce incluses. 2ème garniture à 3€ / 
2ème sauce à 0,50€. (6) Garniture et sauce au choix en accompagnement d'un plat. 
*Viande 100% Française. **Moutarde jaune ***À partir de protéines de pois et de blé 
français, sans soja. ****Légumes produits en France.  : végétarien. Prix nets TTC, 
Service compris. Les informations portant sur les allergènes sont disponibles dans 
votre restaurant ou sur hippopotamus.fr/allergenes. Pour tout renseignement,

un guide est disponible à l’accueil. Photos non contractuelles

On peut vous l’expliquer mais le mieux c’est d’y gouter...

LA CUISSON À LA BRAISE ?
Dans vos assiettes vous retrouvez des viandes plus tendres et savoureuses

PETIT CARPACCIO DE BŒUF  ..........................................................7€90
Fines tranches de bœuf, pesto & Parmesan AOP

ŒUFS MAYONNAISE  ................................................................................5€20
Œufs durs plein air, mayonnaise, ciboulette

CROUSTILLANTS DE CHÈVRE CHAUD  ..............................................6€90
Pesto, salade mélangée

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD ............................................................9€90
Fleur de sel de Camargue, pain toasté

ŒUF POCHÉ, CRÈME AUX CÈPES  .......................................................7€90
Œuf poché plein air, poêlée de champignons,
crème aux cèpes, pain toasté

RILLETTES DE SAUMON ...............................................................................4€90
Rillettes de saumon, tortillas aux graines

RAVIOLES AU PARMESAN  .....................................................................7€90
Ravioles du Dauphiné Label rouge, sauce parmesan 

PALERON DE BŒUF ..................................................................................18€90
Purée de pommes de terre

JAMBON GRILLÉ  .............................................................................14€90 
Frites & sauce au choix

ANDOUILLETTE AAAAA  ................................................................15€90
Sauce moutarde

RIBS BBQ .................................................................................................. 22€90
Travers de porc marinés, sauce BBQ

DEMI JARRET DE PORC ............................................................................17€90
Frites & sauce moutarde

MAGRET DE CANARD ...............................................................................18€90
DUO GRILL ..................................................................................................18€90
Demi Rib's BBQ, quart de poulet rôti

DEMI POULET RÔTI  ......................................................................18€90
Accompagné de pommes de terre sautées

DEMI POULET RÔTI CHIMICHURRI  ........................................18€90
Nappé de sauce chimichurri, pommes de terre sautées

BURGER L'ORIGINAL .........................................................................................................................................................................................................................................15€90
Steak haché façon bouchère , bacon grillé, sauce Cheddar,
oignons confits, salade romaine, sauce Hippo, bun brioché 

BURGER CHICKEN BBQ ....................................................................................................................................................................................................................................14€90
Filet de poulet croustillant, sauce Cheddar,
salade romaine, sauce BBQ, bun brioché Supplément bacon grillé +2€

STEAKHOUSE BURGER ..................................................................................................................................................................................................................................... 17€90
Steak haché façon bouchère , bacon grillé, crème de Saint-Nectaire,
oignons confi ts, mayonnaise à l'ail noir, bun noir

CHEESEBURGER ..................................................................................................................................................................................................................................................14€90
Steak haché façon bouchère , sauce Cheddar, cornichons,
sauce Ketchup et yellow mustard**, bun brioché Supplément bacon grillé +2€

BURGER SAVOYARD ..........................................................................................................................................................................................................................................16€90
Steak haché façon bouchère , fromage à raclette, galette de pommes de terre,
oignons confits, sauce Hippo, bun brioché Supplément bacon grillé +2€

BURGER AU PETIT BRIE-TRUFFÉ ..................................................................................................................................................................................................................18€90
Steak haché façon bouchère , petit brie aux brisures de tru� e noire, 
mayonnaise aux champignons à la tru� e d'été(2), bun brioché

TRIO BURGERS ....................................................................................................................................................................................................................................................21€90
3 mini burgers : cheeseburger,  steakhouse, chicken BBQ

burgersburgers

À TOUS NOS CLIENTS, VÉGÉTARIENS, FLEXITARIENS ET AMATEURS DE VIANDE :
Remplacez la viande de votre burger(3) par notre délicieuse recette Redefine Meat® qui reproduit le goût, 

la saveur et la texture du bœuf ou notre pané végétarien ACCRO  pour le Burger Chicken BBQ.

SALADE CAESAR ................................................................................15€90
Filet de poulet croustillant, Parmesan AOP, salade romaine, 
croûtons, œuf dur plein air, sauce Caesar
Disponible en version veggie  : Pané végétarien

SALADE PAYSANNE............................................................................16€90
Lentilles béluga, saucisse fumée,
pommes de terre sautées, œuf poché plein air,
bacon grillé, salade mélangée, échalotes crispy,
sauce crémeuse moutarde à l'ancienne

SALADE NORDIQUE ...........................................................................17€90
Saumon gravlax mariné à l'aneth, avocat, 
segments d’orange, salade romaine, rillettes de saumon, 
tortillas aux graines, vinaigrette agrumes

FISH & CHIPS Peche durable  ...................................................................15€90
Filet de cabillaud croustillant, sauce tartare

DORADE ROYALE ENTIÈRE GRILLÉE ..................................................... 19€90
FILET DE BAR ................................................................................................ 18€90
Sauce chimichurri 

PAVÉ DE SAUMON ........................................................................................17€90
Fondue de poireaux, crème parmesan

L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É .  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .P O U R  V O T R E  S A N T É ,  P R A T I Q U E Z  U N E  A C T I V I T É  P H Y S I Q U E  R É G U L I È R E  –  W W W . M A N G E R B O U G E R . F R

FRITES
POMME DE TERRE AU FOUR
PURÉE DE POMMES DE TERRE
GRATIN DAUPHINOIS

RIZ CHORIZO
HARICOTS VERTS ****

SALADE MÉLANGÉE

(6)

HACHÉ L'ORIGINAL ........................................................................ 19€90
Steak haché XL(1) façon bouchère , œuf plein air 
sur le plat, sauce cheddar, oignons confits, bacon grillé, 
échalotes crispy

HACHÉ SAVOYARD .........................................................................20€90
Steak haché XL(1) façon bouchère , fromage 
à raclette, sauce Hippo, galette de pommes de terre, 
oignons confits, sauce parmesan, échalotes crispy
Supplément bacon grillé +2€

HACHÉ AU PETIT BRIE-TRUFFÉ ..................................................24€90
Steak haché XL(1) façon bouchère , petit brie 
aux brisures de truffe noire, sauce champignon 
à la truffe d'été(2), échalotes crispy

ASSIETTE DE GARNITURE SEULE  ............................................................5€00

BÉARNAISE
POIVRE
ROQUEFORT

CHIMICHURRI :
SAUCE ARGENTINE
AUX HERBES

ÉCHALOTES
BBQ
MOUTARDE

(6)

   Suggestion : IGP MÉDITERRANÉE LE VIN DES HIPPOPOTES 
By Peyrassol

TARTARE AUX COUTEAUX CHAROLAIS
Tartare assaisonné par nos soins à déguster cru

CLASSIQUE ..............................................................................17€90
VERSION XXL..........................................................................26€90

CARPACCIO DE BŒUF & PARMESAN ..........................16€90
Fines tranches de bœuf, Parmesan AOP,
salade mélangée, pesto

FAUX-FILET À L'OS XL ENV. 350 G  ................................... 28€90
Une pièce tendre, d'une saveur réhaussée 
par une maturation équilibrée de 21 jours, en version XL

BROCHETTE DE BŒUF XL ENV. 300 G ....................................... 24€90
Onglet de bœuf mariné aux herbes, poivrons

FILET DE BŒUF CHATEAUBRIAND  ................................. 26€90
Une pièce noble à la tendreté garantie

CÔTE DE BŒUF ENV. 1 KG (2 PERS.) .............................................65€90
Le péché mignon des gourmands
et amateurs de bonne viande

 Suggestion : CÔTES-DU-RHÔNE AOP « ESPRIT » - Maison Brotte

ENTRECÔTE ENV. 250 G  ..........................................................24€90
Persillée, fondante et tendre

ENTRECÔTE XL ENV. 330 G  .....................................................31€90
Persillée, fondante et tendre en version XL

ENTRECÔTE CHAROLAISE XL ENV. 400 G  ......................... 39€90
Une pièce d'excellence, dont le persillé
et la maturation équilibrent le goût et sa tendreté

ENTRECÔTES
N

ENTRECÔTES
N

ENTRECÔTES
osNosN

  Suggestion : HAUT-MÉDOC AOP « LES GRANGES »
Domaines Edmond de Rothschild

Hippopotamus soutient les éleveurs
et le savoir-faire français !

belles piecesbelles piecesbelles piecesbelles piecesbelles pieces

 Suggestion : LUSSAC-ST-EMILION AOP - Château Haut-Ségur

BAVETTE D'ALOYAU  ......................................................................16€90
Morceau aux fi bres longues véritablement goûteux

FAUX-FILET  .....................................................................................18€90
Légèrement persillé, révèle la fi nesse
du grain et sa tendreté

STEAK AU POIVRE  ........................................................................19€90
Devenu un incontournable, une pièce de sélection 
relevée par sa sauce généreuse aux poivres

STEAK À CHEVAL
CLASSIQUE ............................................................................................... 12€90
VERSION XL(1) ........................................................................................... 16€90
Steak haché façon bouchère ,
œuf plein air sur le plat

PIÈCE DE BŒUF HIPPO MARINÉE  ............................................15€90
TRIO DE BŒUF ENV. 280 G ....................................................................26€90
Surprise de bœuf , Faux-fi let ,
Onglet Irlandais

ONGLET IRLANDAIS ...........................................................................24€90
Pièce de bœuf au goût et à la tendreté incomparables

BAVETTE D'ALOYAU ANGUS IRLANDAISE ENV. 200 G ..............23€90
Issue de pâturages verdoyants, une fi bre longue
et souple, jutosité et longueur en bouche

PAVÉ DE RUMSTEAK WAGYU AUSTRALIEN ............................... 29€90
Issu d’une race réputée de grande qualité, 
morceau d’une tendreté extrême

 Suggestion : ARGENTINE MALBEC PUNTA DE FLECHAS Suggestion : ARGENTINE MALBEC PUNTA DE FLECHAS
Domaines Edmond de Rothschild

NOS VIANDES DE CARACTÈRE

PLAT DU JOUR
RAVIOLES AU PARMESAN
Ravioles du Dauphiné Label rouge,
sauce parmesan, salade mélangée(5)

GRATIN SAVOYARD
Pommes de terre, saucisse fumée,
fromage à raclette, salade mélangée(5)

AIGUILLETTES DE POULET
Sauce moutarde à l'ancienne, frites(5)

PARMENTIER DE BŒUF
Salade mélangée(5)

CALAMARS CROUSTILLANTS
Sauce tartare, frites(5)Vendredi

Jeudi
Mercredi
Mardi
Lundi

13€90
Valable tous les midis du lundi au vendredi(4)


